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BEBIDAS

DRINKS / BOISSONS

Coffee

GAFES / COFFEE TINE

1,50€ CAFE SOLC/ Coffee
2,006 AMERICANO / American

1,80€ CORTADO / Cut

2, 00€ CON LECHE / With milk

2,25€ CAPUCHINO / Capuccino

1,60€ VASO DE LECHE / Glass of milk
2 00€ INFUSION [ Infusions

6,95€ CAFE IRLANDES / Irish Coffee
2,50€ TRIFASICO
2,30€ CARAJILLO

0,30 + HIELO/ + lce

CERVEZAS / BEER

Canfna Copa Jarra
Glass Jug

1,50€ 2,50€ 4 00€
BOTELLAS / BOTTLE
Estrella 2.50€
San Miguel 2,80€
Estrella Galicia 2,50
Volldam 3,00€
Sin Alcohol [ Without alcohaol 2 650€
Heineken 3,00
Coronita 3,00€
Desperados 3,50€
Free Damm Tostada 3,00
Magners fruta oscura 6,95€
Cerveza sin gluten 3,00€
Radier 2,50€
CALIMOCHO 3,00€
Martini Negro. y blanco / 3,50€

Black and white

REFRESCOS / SOFTORINKS

LATA / CAN
2,80€ COCA COLA NORMAL, ZERO, SPRITE, NESTEA,
FANTA (naranja o limén / Orange or lemon),

AQUARIUS (naranja o limon f Crange or lemon) 2
X

2,50€ TONICA
2,50€ BITTER KAS
2,50€ ZUMO BOTELLA (naranja, melocoton, pifia)

Boftle juice (orange, peach, pineappla)
4,00€ ZUMO NATURAL DE NARANJA / Nalural orange juice
2,50€ VICHY CATALAN :
2,50€ CACAODLAT
2,50€ GASEOSA [ Spda
1,60€ AGUA / Water 500ml
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Cocktails

BOTELLA 250mi 2€
REFRESCO-"
VODKA SOFT DRINK
Smirnoff LODE | +200€
Absolut 6,00€ | +2,00€
Eristoff 5,00€ | +2,00€
Grey goose 8.00€ | +2,00&
Ciroc 800 | +200€
REFRESCO
GIN SOFT DRINK
Giro 5,00€ | +2,00€
Larios 5,00€ | +2,00€
Beefeater 5,00€ | +2,00€
Seagrams 5,00€ | +2,00€
Tanqueray 6,00€ | +200€
Bombay 6,00€ | +200€ LIEDRES
Bombay sapphire 7,00€ | +2.00€
Brockmans 9,00€ | +2,00€ LIQUORS
Gvine 8.00€& | +200€
Hendricks 9,00€ | +2,00€
Bulldog 8,00€ | +2,00€ /
Mordes 8,00€ | +200€
Monkey 10,00€ | +2,00€
Porto india 6,00€ | +2,00€ c jb
REFRESCO Codotﬂ}, .,
WHISKY SOFT DRINK
J&b 5,00€ | +2.00€
Jack daniel's 6,00€ | +2,00€
Red label 500€ | +2,00€
Black label 7.50€ | +200€
Ballantines 5,00€ | +2.00€ i
Cuttysark 5.00€ | +2,00€ \ . coco, k ] 8, loppv;
Jameson 6,00€ | +2,00€ _ ) M
Chivas Regal 7.50€ | +2,00€ g | Ro pure (fesa, coco, mango,
Jim bean 5,00€ | +2,00€ [ epanti b
Cardhu 7.50€ | +2,00€
Knockando 8,00€ | +2,00€
Macallan 12.00€ | +2,00€
Glengrant 7.50€ | +2,00€
RON
Malibu 5.50€
Havana club 5,50€
Bacardi 5,50€
Brugal 5,50€
Ron barcelo 5.50€&
Cacique 5.50€
Ron Pujol 5.50€




l . Forees

i s Viro delo cosa 0,751

L Wi e b Oaa | Hoe wine

Sola Casanovas Gamatxa Blanca Sec
D: Conmales Banco 0,751,

O Ol =i

Vifia Sol 0,751
Cronaiied Banco, Poradooo
(DD Calalmsa)

- - w::re Verdejo 1005 0,751,

P‘Ll-:-' ala ]

D l-l. ] fr® Pnln:h de Bomnos Verdejo 1m'cr,:rsr.
- VErcNG
100 Bunecio)

Erj_ S Marleto Albarifio 100% 0,751,
8 g At

|_...- (=] Ec*:fw.r-'

Nabuc Blonc Semi dolg 0,751
Giamaig Blanco, Mosfel 0" Alexandng
[y “i."“'

;. 1; _______-—Jm Hﬂnc Pa:: ndnr "-"In:r de Aguja D, ?sl

alsed, Xonel o, Porelaoa
':“rs{'-w'?'

@ Foniacs
j;‘ Vino de la casa 0,751

Vi de la cosa S Houwse wane

Tormes De Casta Rosado 0,751
Cannyena, Gamalfag Nega

(DO Catalunal

ﬁ =] Viore Rosado 0,75,

B Gomobo

{00 Fora)

~—FM  Lombrusco Rosalo Dell' Emilia 0,751,

|'5f1-i' Em .|:_|

CHPUE Red
‘ Vine de la casa 0,751,
Wi de la cosa [ Howse wine

Lambruscn Movonl Solaming, Monfericon, Moesin

. Mil Paraules Negre 0,751,
‘ ;"’ P Cabdre! Saunignon
: {DO Pl
Eﬁ Sala Cumrmvus Crianga 0,751,
e Bioy

,f:ll;_,l afial ...|.',_,_I

w P Ui_rl-ﬁ_ﬂ'u;}; Crianza Seleccién 0,751,
I'ern[:n.*.-nl'-j

O co. Ric ':II

E { F Viia Cumbrero Crianza 0,751,
Femprondia, Gamacha

{00 co. Rejal

Monte Real Crianza 0,751

Tarmpronlio

{00 co. Rioaf

Protos Roble 0,751,

Trinia o Pol

00 Ribiwd i Doircy)

Lombrusco Rosso Dell’Emilia 0,751,
Lambrusco Moeshi. Moron, Soloming
GT Ermilc)

Copa sangria de vino / 3.50&

C-';.pa sangria de cava / 4 00E

Sangria de vino 1Lir / 14 50€

Sdﬁgna de cava dorada 1Ltr/ 1é|5?}f_-3

“ Cantd

Cava de la casa 0,751 13,00€

Cov o o Cosa f Howse Savg

Alsinoc Brut Nature Reserva
0.751. 16.00€

Xarel wn, Poredoda, Mocobey

JuvétCamps Reserva Familia
Gran Reserva Nature 0,751,

Mocobe, Xorelio, Poresoda 55, 00€

J—



E N 5 ALAD P\5 = ENSALADA VARIADA

E A a 'rj_. T d_.
AMANIDA / SALAD / SALADE S Amanda variada

I Salade mixie

——

= ENSALADA GRIEGA " S0 = SALPICON : IE (llE = ENSALADA CESAR "] 05k
E Amanida grega : = Esquitxada de Marisc F = Amanida César :
5 Greek salad £E Seafood salad &g Caesar salad

115zalade gréqueﬁ 11 Salade de fruit de mer 11 Salade cesar

“.E[IE 06 [LEISE

™= ENSALADA CAPRESE m= ENSALADA DE POLLO ™=
& Amanida caprese = Amanida de pollastre s @‘ EES&LE‘:‘EE SAUEDD
= Caprese salad #z Chicken salad BRE S = Amanida formatge de cabra
I Salade Caprasa I Salade de poulet 1 Goat cheese salad
. - Salade de fromage de
= ENSALADA DE ; 8, chéy -
GAMBAS CON |5 OOE A 0N AR
SALSA ROSA Y PINA "™
B Amanida de gambes amb _ .
salsa rosa |J:|r‘|_j,ra \ o (T : _
#< Prawn salad with pink I : P it Maiz Zanahona
sauce and pineapple = m D
I Salade de creveties sauce ' j Avocado, Ham
rose et ananas : iy et
Ananzs,
Bvocal ambon,
s, caniie

IZEEE

= ENSALADA DE ATUN

= ENSALADA TROPICAL = Amanida de tonyina
E Amanida tropical Tuna salad
=< Tropical salad 11 Salade de thon

I Salade tropicale
e |BI]1]E —

. .% = ENSALADA DE MANGO
= ! CON PARMESANO
+ RUCULAY FRUTOS
SECOS
o = Amanida de mango amb
armesa, rucula i fruils secs
& Mango salad with
armesan, arugula and nuts
11 Salade de mangue au
parmesan, roguette et noix

|5 50

— ENSA A DE
SALMON CON
VINAGRETA DE

ek FRUTOS SECOS

= Amanida de salmo amb

vinagreta de fruits secs

& Sa]mgn salad with dried

fruit vinaigrette _

11 Salade de saumon & la

vinaigrette de fruits secs




ENTRANTES 4

ENTRANTS / STARTERS /
ENTRANT

Z CARPACCIO DE [5 = PLATO DE JAMON I
SALMON .["]E SERRANO I.HEE

= Carpaccio de salmd = Plat de pemnil serra

= Carpaccio of salmon &8 Serrano ham dish

1 1 Carpaccio de saumon 11 Plat de jambon Serrano

= CARPACCIO DE

TERNERA I2|] Ug
= Carpaccio de vedella
i Beef carpaccio
11 Campaccio de boeuf

= SURTIDO DE = QUESG MANCHEGO
QUESQ Y JAMON EE.HEE RADO " 00E
= Assurument de formaige - Fﬂrmtge manxec curat
permnil 28 Cured manchego cheese
- Aﬁ%rh‘nanl of cheese i I Fromage manchego affiné
a am

= PLATO DE JAMON {0 956
IB%RH;Q | H 11 ::ﬁg;rulr_‘lgﬁm de fromage

= Flallde emil ibérnc
&8 Iberian ham plate

11 Flal de jambon ibérique o—
5 OPAS = MELON CON JAMON M 00E

SOUPS / SOUPES = Melon with haim

11 Melon avec du jambon

| ” t_?;,'.-"
20 |GOE  (21) || 008 22 |[Jooe -{za;ggse

= SOPA DE = SOPA DE POLLO == SOPA VEGETAL ™= SOPA DE =™ GAZPACHO
~ PESCADO & Sopa de pollasire & Sopa vegetal ~ TOMATE & Gaspatxo

= Sopa de peix #% Chicken "::r.:u..u \!egelqbie soup E Sopadetomaguet 2% Gazpacho
¥2Fish soup T Soupe de poulet Soupe aux légumes ¥ Tomato soup ¥ Gaspacho

¥ Scupe de poisson I Soupe de tomate




= ALMEJAS AL VAFOR
= Cloisses al vapor

£ Steamed clams

11 FPalourdes a la vapeur

: O0E

m ZAMBURINAS A LA 18
PLANCHA,

E Zamburifias a la planxa

# Gorilled scallops

I Pétoncles grillés

= NAVAJA A LA PLANCHA
= MNavalles a la planxa

& Grilled razor
11 Rasoir grille

{] 508

= MEJILLOMES VAPOR
CEBOLLAY PIMIENTOS
= Musclos vapor, ceba | pebrots
&8 Steamed mussels, onion and
Eeppers
1§ Moules vapeur, oignons et
poiTons

|3 00

4= TELLINAS SALTEADAS
CON AJO

= Tellines saltejades amb all

g5 Sautéed tellinas with %arfit:.
i Telinas saulées a l'ai

allE

= MEJILLONES AL "]
VAPOR

& Musclos al vapor

e Steamed musseals

I Moules a la vapeur

= MEJILLONES A LA "].HEE
MARINERA

B Musclos a la marinera

== Mussels with marinara
sauce

¥ Moules sauce marinara

= ALMEJAS A LA MARINERA I GAMBAS PLANCHA
= Cloisses a la marinera = Gambes planxa

& Grilled prawns
Il Crevettes grillées



{
Qo 1% |2_;|iua_

= CROQUETAS

= Croquetes = EL.Z:LTWDS,tFRiTDS
g5 Croqueties = Pulpits fregits
& Fried pulpits
E el 11 Petits poulpes frits
= PESCADO, COCIDO =
__ OPOLLO 2

= Peix, cuit o pollastre
&= Fish, cooked or chicken
11 Poisson, cuit ou poulet

= GAMBAS AL AJILLO ~ CHAMPINONES AL AJILLO
= (Gambes a [all ? = Xampinyons a ['all

&= Prawns garlic N7 A &5 Garlic mushrooms

11 Crevettes & l'ail A\ 1 L1 Champignens a l'ail

38 7] 9a€

= PLULPO A LA = PULPO A LA BRASA [ = ARDS DE CEBOLLA
GALLEGA EPop alabrasa E Cércols da ceba

& Pop a la gallega = Gnlled octopus ' R 3 Cnion rings

7« Galician style octopus I} Poulpe grille \ § Rondelles d'oignon

I Poulpe galicien

4 g 50€

Z PAN POR = = PAN DE CRISTAL
__ PERSONA = Paamb all = Pa amb tomaquet = Pa de vidre

= Pa per persona 2 Bread with garlic & Bread with tomato & Crystal bread

& Bread per person 11 Pain a l'ail 11 Pain & la tomate 11 Pain de cristal

L1 Pain par personne



— SARDINA A LA
BRASA |2+["]E

= Sardines a la brasa

& Grilled sardines

1 Sardines gﬁilég QU I D

= PUNTILLAS A LA |2 00e
ANDALUZA ’

= Xipirons a l'andalusa

& Bab squid Andalusian style

11 Peatifs calmars a l'andalouse

= SEVILLANOS

— 1I'1r1'1ﬁr'-1 S5 ..'Jll'arh

—
s
]

=~ BOQUERONES

FRITOS
= Seilons fregits

= Fried anchovies

11§ Anchois frits

- EHIPIRDNEE
A LA PLANC

{[] s0E

M 0DE

= Calamarsons a ra planxa

& Grilled squid
11 Calamar grillé

= CHOCOS

B A0cs

= PESCADO FRITO "]'EI]E

= Paixfi r it

&5 Fried
il F’Dlswn frit |

= GALAMAREE ALA |3 €
ANDALLUZA

= Calamars a l'andalusa

& Squids at "Andaluza” style

11 Calamars & la "Andaluza"

|| o0€

m= PATATAS BRAVAS 7 LOE
E Palales braves .
7% Spicy Potatoes with
Garlic Aioli
F Pommes de teme "brave’




NUGGETS DE POLLO

Mu s de pollastre

614 |

— BOQUERONES EN E O5E
VINAGRE ;

= Seitons en vinagre

& Anchovies in vinegar -~

11 Anchois au vinaigre //"

= PIMIENTO DE PADRON
= Pebrat de padrd
= Padrdn

11 Foivre de Padron

e

= OLIVAS RELLENAS
= Olives farcides

& Stuffed olives

11 Qlives farcies

B_EI]E

S
m Al ITAS DE POLLO
B Aletes de pollastre
#% Chicken wings

Ailes de poulst

= ANCHOAS DEL

|3 95E

= PATATAS FRITAS [0E CANTABRICO
= Eﬁ%;tses Tagides 5 = Anxoves del cantabric
“ 1V Erites & Cantabrian anchovies
11 Anchois de Cantabrie

28 . ~ TORREZNOS

EBEihaactC = Lo Todade ventosc
& Chicken fingers e
11 Doigts de poulet

| [ 5ce

o

1L

&8 Torreznos "Strip of bacon”
I Torreznos"Couenne avec du lard”

— VERDURAS A LA PLANCHA
= Verdures a la planxa

& Grilled vegetables
11 Légumes grilles

Vi



PEIXOS / FISH / POISSON .

= MERLUZA A
LA PLANCHA

= Lluc a la planxa

& Griled hake

L1 Meriu grillé

7z T,

4

= DORADA AL HORNO CON
GAMBAS

= Orada al forn amb gambes

25 Oven-haked sea bream with
rawns

1 1Daurade au four avec crevettes

= LUBINA A LA PLANCHA = DORADA A LA PLANCHA

& Lubina a la planxa & Daurada a la planxa

#= Grilled sea bass ; / ¢ Grilled bream
¥ Loup de mer grillé =g \, I Dorade grillée

ZSEPIA A LA PLANCHA [4 ale Z LENGUADO A LA PLANCHA Z[I,E|EE

= Sepia a la planxa i = Llenguado a la planxa
& Grilled cuttlefish == Grilled sole %{
11Seiche griliée 115cle grillee :



PESCADOS

PEIXOS / FISH / POISSON

i BACALAO CON ALI OLI
= Bacalla amb allicl ;
& Cod with aioli

11 Cabillaud a I'aioli

= BACALAD A LA MARINERA
= Bacalla a la marinera
& Cod a la marinera

11 Morue 4 la marinera

IR 556

= ATUN A LA PLANCHA 19 05¢
= Tonyina a la planxa :

== Grilled tuna

I Thon grillé

= RAPE A LA MARINERA |H 03€

E Rap a la marinera ;

= Monkfish a la marinera

¥ Lotie a la marinera

— =~ BOGAVANTE A LA PLANCHA

- %HEHAFRESCD i I Juk = Llamantol a la planxa

= Salmod fresc a la planxa ) i Grilled lobster PRECID POR
2 Grilled fresh saimon 1} Homard grille TEMPORADA

11 Saumon frais grille

£ i



F
MARISCOS /o

SEAFOOD / FRUITS DE MER

: .F-.ll 'f_,ll,-

94 55¢ ‘W’

1 Fi '!"'—'

.-*"\.

= ZARZUELA DE MARIEGG
(Fescado, rodaja de rape, merluza,
mgjillones, calamares, mejas)

= SARSU MARISC
(Peix ) o, g, rrles
calama

& SEAFOOD ZARZUELA
{Fish, shce of monkfish, hake, musses,
squid, clams)

i EAFL:UELA AUK FHUITS DE hﬂEH

1, ranche

= ESPECIAL PARRILLADA DE MARISCO 49 S0E
(Gambas, almejas, rne;ullnrl?': puntifias, "
bmmnn& cigalas
! ESPECIAL C

GRIU_E[} SEAFGGD
:.. (Praswins, clams, mussels, hah,: sauid, anchovies,
nnma{_lr.b:;ter razor cams)
ﬂ 11 FRUITS DE MER GRILLES SPECIAUX
oules, petits calmars frils,
NEELI )

MARISCADA KING:

(Bogavante, gambas, cigalas, navajas,
mejilones, almejas, langostinos, bocade

telinas)
= MARISCADA KING:
{Llamantal, gambes, cigakes, navalles, musclos,
cloisses, liagosting, boca de cranc, lellines)
BR KING SEAFOOD PLATTER:
(Lobster, prawns, nonway lobster, razor clams,
mussels, dams, king prawns, crab mouth, leflinas)
PLATEAU DE FRUITS DE MER ROI:
(Homard, creveties, Homard de nonvége,
couteaux, moules, palourdes, crevetles royales,
bouche de crabe, elinas)

79 By O0E W

- MARISCADA "LA DORADA": .
{1/2 Bogavante, calamares, gambas, langostinos,
cigalas, mejilones, almejas, navajas) Ensalada y

vino de la casa
= MARISCADA DAURADA:
[1*2 Liamantol, catamars, g.’-!th"—', iagosting
cigales, musclos, clofsses, navalies) Amanida i vi de

la casa
e GOLDEN SEAFOOD PLATTER: —
(12 Lobster, squid, prawns, nonwvay lobster, king
prawns, mussels, c:lams raz{w clams) Salad and P

I PLATEAUDE FHU]TE 'DE MER DORE:
(12 Homard, calamars, gambas, crevetles royales,
homasd de nonvége, moules, palourdes, couleaux)

Salade et vin maison



{Precio por persona
ARROCES s
(Preu par persona minim

ARROSSOS / RICE / RIZ s pos person

minimum 2 pﬁﬂpit‘l
(Prix par personne
minimum 2 personnes)

=™ PAELLA CON BOGAVANTE ZZEDE

recio por na minimo 2 personas) -
7R AELLA B LLAMANTOL _ - =
80 E r'a{ma minim 2 persones)
3 TH LOBSTE
== ARROZ CALDOSO CON BOGAVANTE ZE q0g nrée per person minmum 2 people)
= S‘Precg gcr xe%rm minimo 2 E&rsunaﬁ} : 1 PAELLA AU HOMARD ~An
RROS CALDOS AMB LLAMANTOL {prix par personne minimum 2 personnes) &
n:.u na minim 2 persones)
Ri WITH LOBSTER
- ?ﬁ’ﬁm s’%“ﬂ TUSBE G885k au 00e
m PAELLA DE MARISCO
HOMARD o B Paella de marisc IE
(Prix par parsonne minimum 2 personnes) ¥* Seafood paelia .
I Paelia au fruits de mer bl

«~ PAELLA DE POLLO

= Paella de pollasire

&2 Chicken paella

11 Paélla au poulet (Precio por persona
i - minimo 2 personas)

LF*reu per persona minim S
rsones) :

1 rice per person

minimum 2 peoaple)

(Prix par persanne

minimum 2 personnes)

YL

=~ PAELLA MIXTA
= Paella mixia

‘H Mixed paella
I Paelia mixde




ARROCES

ARROSS0S / RICE / RIZ

{precio por persona minimo 2 personas)
(preu per parsona minim 2 persones)
(price per person minimum £ e

(prix par personne minimum 2 personnes)

= Fideua amb allioli
& Fideua with aioli
11 Fideua a 'aioh

= FIDEUA CON ALI OLI .~

= PAELLA DE PULPO

Z Ea?lla de r,u:r;i:E

&5 Octopus paella b gt

11 Paclia au poulpe = g{;‘éﬁ ﬂ;gm
11 Riz nioir

(Precio per persona

minimo 2 personas)

Preu per persona minim
rsones)

(Price per
'l\ N T R, Inimurn% people)
. Top Duality f-" LU
xtﬁ" ¥ #ﬂ (Prix par personne
QoN: L AN S sl b = PAELLA ESPECIAL DE FRUTOS DE
- m_,%c} it : MAR SIN CASCARA _
__ (precio por ona minimo 2 personas
= PAELLA ESPECIAL DE MARISC SENSE
CLOSCA
|:F_'|[[!'l[ YT [fi:r!*%{}n"r] Imrm :-1' '.'[.'FHUTTE:'HII
#< SPECIAL SEAFOOD PAELLA WITHOUT
SHELL

rice per person minimum 2 =)
] AELEA EFE%MLE FRUITS DE MER
SANS COQUILLE

{prix par personne minimum 2 personneas)

= Paella vegetal | vegana
& Vegetable and vegan paella

— PAELLA VEGETAL ¥ VEGANA 7 e
11 Paella aux légumes et végetalienne




MEAT / VIANDES

=iimb

o2 {7006 %

e i i
PLANCHA m CHULETON DE ;[)ERNERA m COSTILLAS DE CORDERO
CON GUARNICION 350GR CON GUARNICION A LA PLANCHA CON
= Entrecot a la planxa amb guamicid & Chuletd de vedeila amb guamicid _ GUARNICION
¥4 Grilled entrecote with gamish < T-bone steak with garnish = Costelles de xail a la planxa
I Entrectite grillée avec gamiture I T-Bone steak avec gamiture amb guarmicio
7= Grilled lamb ribs with garnish
I Cotes d'agneau grillées avec
garniture

—
B —

= EEEIEETA DE |35|]:E — SOLOMILLO DE 23-5[|E = BISTEC A LA I3*5|]E

TERNERA 8 N PLANCHA 85”
= Xuleta de porc GUARNICION GUARNICION
& Pork chop ﬁ = Filet de vedella amb | = Bislec a la planxa % )
otelette de porc uarmicio amb guamicio
11 Cétel po icio W bg it =
& Beef tenderloin with & Grilled beefsteak -~
3 arnish with gamish
\§ 11 Filet de boeuf avec 11 Bifteck grillé avec
- LY garniture garniture

I LOMO DE CERDO A LA PLANCHA |2 alE
i t'.‘il‘.'.'lN EIE?EUARNIFI N . . - ?FDNE 'WGLE-,SL 450GR
= Liom orc a la planxa amb guarnicio B T-bone anglés 450ar
& Grilled pgrlq loin wﬁh gamish ) ﬂ E’ Eng_:i T-bone 450gr
11 Filet de porc grillé avec gamiture § T-bone anglais 450gr



VEL | Vo0 |4 508

= PECHUGA DE POLLO = ESCALOPE DE POLLO = SOLOMILLO DE CERDO

= Pit de pollastre = Escalop de pollastre '\ = Filel de porc
] Chicke'i'n breast b, 25 Chicken schnitzel b - & Pork tenderloin ﬁ
I 11 Schnitzel au poulet 11 Filet de porc L

i

11 Blanc de poulet

e

HOUSE

~ CHURRASCO DE TERNERA CON
GUARNICION

= Xurrasc de vedella amb guamicid

& Beef sleak "Churrasco” with gamish

11 Steak de boeuf “Churrasco”™ avec

= HAMBURGUESA DE
TERNERA
B Hamburguesa de vedelia

¥ Veal burger
¥ Burger de veau

: 1[I
m COSTILLAS DE CERDO A LA ”

BARBACOA
& Costelles de porc a la barbacoa

*< BBQ pork ribs
I Cétes de porc au barbecue

9 50 ya:

= SALSA CHAMPINONES, = ALIOLI
ROQUEFORT, PIMIENTA B Alioli
E Salsa xampinyons, rocafort, B Adol
= HAMBURGUESA DE = E;* 2 F Aioli
POLLO F= Mushroom sauce, roquefort,

E Hamburguesa de pollastre i P e
¥ Chicken burguer - ok ILiX Champignons
Burger au poulet povre



= HAMBURGUESA HAPPY VEGANO
{(Hamburguesa de lentejas, crema vegana, cebolla
roja cruda, peping y lomate fresco)

= (Hamburguesa de llenties, crema vegana, ceba
vermella crua, cogombre | tomaaquet fresc)

g (Lentil burger, vegan cream, raw red onion,
cucumber and fresh tomato)

i {Burger de lentilles, creme vegan, cignon rouge
oru, concombre et tomate fraiche)

= LA DORADA
(100% carne vacuno, bacon, huevo,
queso edam, cebolla caramelizada y
tomate)

£ (100% carn bovi, bacd, ou, formatge
edam, ceba caramel-litzada | tomaguel)

& (100% beef bacon, eg%. edam chesase,

caramelized onion and tomato)
1) (100% becauf, bacon, cauf, fromage
edam, cignon caramalisé et tomate)

Ahora te puedes llevar U comida
en taper...

Ara et pots portar el teu
menjar a taper...

Mow you can lake your
food in a taper...




PASTAS 48

PASTES / PASTA / PATES

© 5o o

Z ESPAGUETIS ESPECIAL o) ESF‘HGU ET.EE CON = ESPAEUETIE
DE LA CASA CON NTE BOLONESA
MARISCO = l:spaquetls. amb lamantol = Espaguelis a la bolonyesa
= Espaguetis Especial de |a EEpﬂghe‘di with lobster £8 Spaghetti Bolognese
casa amb mansc 1} Spaghetlis au homard 11 Spaghetti bolognaise

& House special spaghetti with

seafood . _ 20
11 Spaghetti spécial maison aux @ IE S0 ?‘”""ﬂ‘
fruits de mer . @ " (g s = :
N0E — ESPAGUETIS CON fj
14 MESLTONES 7 ZEseacuers
— = II
= Eﬁl‘ﬁl‘éﬁf ETIC CON E Spaghetti with Mussels = Espaguetis Carbonara
= Espaguetis amb cloisses 11 Spaghetti aux moules = Spaghetti carbonara
= Spag%eth with Clamns 11 Spaghetti carbonara

11 Spaghetii aux palourdes
@~ Qo T

— ESPAGUETIS AL PESTO = MACARRONES AL PESTO

a.EEFAGUETIS 4 QUESODS = Espaguetis al pesto E Macarrons al pesto
- Fbpaﬂuatls 4 faormatges lﬂ Spag ]g'\e!:tr with pesto = Macaroni with pesto
5 Spag cheeses il Sp;aghattl au pesto I Macaroni au pesto

| ISp.aghettrs 4 fromages

i |y 18 117 |[] 00 118 |[] 008

i R O G o0iN ™ MACARRONES 4 = MACARRONES

E Macarmons ambgambai o QUESOS __ NAPOLITANA

T carbacsé - & Macarrons 4 fomatges. & Macarrons napolitana

< Macaroni with prawns and = ]‘-.-'Ial;arr::lnt 4 Eh{:!f_a"gf.‘_s_ ot NEE;pDIIIEn roni
zucchini I Macaronis 4 fromages I Macaroni napolitain
Macaroni aux craveties at
courgettes

119 |'|5|]E 120 ".[”]E 121 |3|[|[|E

' = MACARRONES - MAEAHRDNES CON
"MACASTANES G BOLORESA At
& Macarrons Carbonara E H;E‘;ig;? B;]E;gf;fa': 3

’i F:E“g{gﬂ:?grﬁc:n_‘ﬂ?nn ara I Macaronis Bolognaise

E — CANELONES DE BOGAVANTE — CANALONES DE CARNE Z LASANA DE CARNE
= Canelons de Liamaniol = Canalons de cam £ Lasanya de cam
&2 Lobster cannelloni & Meat cannelloni & Meat lasagna

11 Cannellonis de homard 11 Cannellonis a la viande 11 Lasagne a la viande



MARGARITA
(Tomate, mozzarelfa) / {Tomacquet. mozzarelia)/ (Tomato,
mozzarsdla) / (Tomate, mozzanela)

JAMON YORK / Pamil york / York ham / Jambon York
(Tomate, mozzaneiia y jamdn dulce) / (Tomaguet, mozzareiia i pemil dolg)
{Tomato, mezzarella and ham) / (Tomate, mozzarella ef jamibon]

BACON

(Tomate, mozzarella, belcon v aman dulee) [ (Tomaquet, mozzanella,
bacs | pemil dok) / (Tomalo, mozzanela, bacon and ham)/ (Tomale,
maozzaredia, bacon et jambon)

CHORIZO PICANTE / Xorigo picant | Spicy chorizo
Chonzo epice

(Tomate, mozzarefia y chorzo picante} / {Tomaguet, mozzarsiia | xongo
picant} / (Tomalo, mozzarella and spicy chorizo) / (Tomate, mozzareila el
SAUCIESS Enicse)

4 ESTACIONES / 4 Eslacions / 4 Seasons [ 4 Saisons
(Tomate, mozzanella, jamon dulce, champifiones, alcachofas y cebolla)
| Tomaquet, mozzarefa, permil dok;, xampinyons, candofes i caba)

i Tomato, mozzaneiia, ham, mushrooms, armichokes and onion)
(Tomate, mozzarella, jambon champignons, artichauts et cignon)

..................................................................................................

PEPPERONI / Pepperoni
(Tomate, mozzarella y peperoni} / {Tomaguel, mozzarella | peperoni)
i Tomato, mozzarella and pepperoni} / (Tomate, mozzarella &t pepperoni)

FRANKFURT / Francfort
(Tomate, mozzaredia y frankfur) / (Tomaguel, mozzanella | sakita)
(Tomato, mozzaralla and frankhurt) /| (Tomate, mozzarelia et francion)

--------------------------------------------------------------------------------------------------

SALAMI
(Tomate, mozzarelia y salami) / (Toméquet. mozzarella | salami)
( Tomato, mozzarella and salami) / (Tomate, mozzarelia et salami)

ATUN / Tonyina / Tuna f Thon

(Tomate, mozzaralia, atin y cebalia) / [Tomaguet, mozzareia, tonyina |
ceba)/ (Tomato, mozzareda, tuna, and cnions)/ (Tomate. mozzarells
than at sanons)

TROPICAL

(Tomate, mozzarella, pifia ¥ jamon dulce) 1 (Tomaguet, mezzareda, panya
i pemil dolg) / (Tormato, mozzarelia, ham and pineappie) | (Tomaks,
mazzaredla, j[ambon ef ananas)

VEGETARIANA [ \VVegetanan | Viégétarien
(Tomate, mozzarella y verduras a la plancha) / (Tomaquet, mozzareia |
verdures a la plara) / (Tomato, mozzareila and grlled vegetables)

{Tomate, mozzarella ef lBgumes grillés)

SIN GLUTEN / Sense gluten / Without gluten /

Sans giuten

VEGANA / Vegana / Vegan | Végétalien



PRIMAVERA / Primavera [ Spring / Printemps

ANCHOAS [ Anxoves | Anchovies ! Anchois

BARBACOA [ Barbecues
(Tomate, mozzarslla, came picada, cebolia, bacon, salsa bhbag)
{Tomaguet, mozzarella, cam picada, caba, bacon, salsa bba) f (Tomalo,
mezzarella, minced meat, onion, bacon, bbqg sauce) / (Tomade,
mwzarella M'Hr'del“ﬂ:hée I::ngl'lm ba-:'m E-EI.-H;'E baﬂm:e:l

4 QUES{JS .-‘ 4 55rmatg.—.t f 4 Cheesesf 4 Frumage:.
{Tomate, mozzarells. 4 quesos v cebolla) f (Tomagquet mozzarelia, 4
fmalges i cebe)/ (Tomato, mozzarella, 4 cheese and onion) / (Tomale
n'n::zzafella 4 Frmnage et ngn-:rm

SA.LHL'}M ! Salmao | Ealmnn .I' Eaumm
(Tomate, mozzarella y salmon) / (Tomadguet, mozzarnslia i saima)
{Tnm:ﬁ:u, nmzaaﬂaand sadn'm]f:Tnmatu mazzransila el saumn]

JAM('JH SERRANOQ / Permil serra |/ Ee:mm harm'
Jambon serano
(Tomate, mozzanella y aman semano)/ (Tomaaguet, mozzanella i pemil
semano)  (Tomato, mozzarella and ham semano) / (Tomate, mozzarels ef
Panm sem]

CﬁFIEDNARH

{Tomale, mozzarella, bescon, huevo v pamesano) / (Tomaguet,
mozzarelia, bacd, oui parmesa) f (Tomato, mazzarella, bacon, eqg and
pamnuﬂmmha maozzaresa, bacon, ceuf et pamlesan]

POLLO [ Pollastre / Chicken / Poulat
omate. mozzarella, cebolla, pimiente, ofva negra y polio) f (Tomague
rnnzzﬂreﬂambapﬂbm{dmnegml 1 {Tomato, mozzarela,
oreon, pepper, biack clive and chicken) / (Tomate, mozzarelia, signon,
panTon, uhl.rermreelpmjen

B B R N B A SRR AR R

MARINERA
{Tomate, mozzarella, ajo, tomale. gambas, anchoas, ofivas) f (Tomaguet,
mozzarela, all, lomaguet, gambes, anxoves. chves) | (Tomato,
mezzarella, garlic, tomato, shrimp, anchovies, ofives) f {Tomate,
I“I'IDRBTEIH ail, tomate, ceveltes, anchois, olves)

(Tomate, mozzarella, nicula, parmesana) / | Tomagquet, mozzarelia, ruca,
parmesa) / (Tomalo, mozzarella, arugula, parmesan) / (Tomate,
:nzareﬂa_mqmﬁs pamnesan)

BLANCA. [ Blanca / White / Blanc
{Tomate, mozzarella, jamaén duloe, champifiones, nata) / (Tomaguet.
morzansla, pemil dole, xampinyons, rata) / (Tomato, morzansda, sweet
ham, rmsh:ms cream)/ [ Tomale, mozzarela, jambon sucrs,
ﬂ'lan'q:ﬂgnw n:rém]

LA DORADA
{Tomate, mozzanella, chonzo picante, jamon dulce, champinones, ciiva,
lomale fresco) / (Tomaguet, mozzarela, xonco picant, permil doig,
sampinyons, oiiva, tomaguet fresc) /(Tomato, mozzareda, spicy chorizo,
sweet ham, mushrooms, ofive, fresh tomato) / (Tomate, mozzarells.
chonzo dpesd jambon suchb, champignons, ofive, lomate fraiche)

PESTO

(Tomate, mozzarella, verduras y pammesano) / (Tomaguet, mozzaneila,
verdures | parmesa) ! (Tomato, mozzarella, vegetables and parmesan)/
{Tomate. mozzarella, Bgumes &t pamesan)

{Tomate, mozzarella, alcapamas, anchoas) / (Tomale. mozzanslla,
tapenes, ancovas)/ Tomato, mozzarella, capers, anchovies) [ (Tomate,
mozzarelia, cipres, anchois)

CAPRICHDSA J' a;:ml:msaj Capricious / Capricieux
{famon dulce, ifones y alcachofa) / (Pemil dolc, xampinyons |
canxofa) / York ham, mushrooms and arbchoke) / (Jambon doux,
champignans et artichaut)




BAR RESTAURANTE
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